CONTATTI

Indirizzo: Via maccari n 22, Loreto
Tel. +39.348.7290921
E-mail: info@tortanitaracconta.it

Web: www.tortanitaracconta.it

COMPETENZE

Creativita
Capacita di pianificazione e
organizzazione dei processi
lavorativi individuali e del personale
Capacita di relazionarsi con
disinvoltura e professionalita con
interlocutori interni ed esterni
grazie ad ottime capacita di
comunicazione e spiccate doti
interpersonali.
Abile a gestire il lavoro in maniera
attenta e capillare per il
raggiungimento di obiettivi concreti

ed ambiziosi

SARA STEFANELLI

Cake Designer

FORMAZIONE

Diploma di maturita tecnica come modellista di moda

Dal 1993 al 1998
Formazione come tecnico modellista per la
progettazione di carta modelli settore moda

Modellista Professionista

Universita Carlo Bo Urbino

Corso di lettere moderne con indirizzo storico

artistco non ultimato per 3 esami.

ESPERIENZE LAVORATIVE

2020/2023 Partecipazione a Collaborazioni

Internazionali di Cake Design non in presenza

2017/2023 Insegnante di Corsi privati e collettivi di
Cake Design Presso locazioni private con sede Milano
(MI),Pescara (PE) Bari (BA) e in sede Tortanita
Racconta Loreto (AN)

2017/2023 Endorser del Marchio EMY (Paste di
zucchero di Alta qualita prodotte dall'azienda FOR
CAKE DESIGNER) Presso Bari (BA)

Maggio 2023 Esperienza Didattica di Cake design base
presso Istituto Tecnico Alberghiero Einstein Nebbia

01/10/19 Giudice di qualita presso il Puglia Cake

Festival di Trani Presso Trani
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SARA STEFANELLI

Cake Designer

ESPERIENZE LAVORATIVE

01/10/18 Giudice di Qualita al Cake Show di Taranto
(TA) Presso Taranto (TA)

2017 Giudice di Qualita Al Cake Show del Cake

Design presso palazzo Brancaccio Roma (RM)

2015/2016 Tirocino Formativo Activita di pratica e
formazione presso la pasticceria “ Il Mercantile” di
Leonardo Bux a Bari (BA)

2015 Corso di Modelling Avanzato Realizzazione del
Corpo Umano con struttura su ferretto presso
Valenzano prov di Bari,tenuto dall'Insegnante

Nazionale F.I.P IMMA PETTI

2015 Corso di Decorazione Biscotti in Ghiaccia Presso
la sede di “Decorazioni Dolci” di Gorni Silvia Milano

(MI) dall'insegnante Eveline Milanesi

2008/2012 Commessa ddetta alla vendita di materiali
edili di nicchia,progettazione di ambienti settore
commerciale presso OTTAGONO SRL OSIMO (AN)
2000/2007 Istruttrice di Nuoto ¢ stretching Brevetto

di primo e secondo livello F.I.N. Presso Centro
Sportivo Baldoni Loreto (AN)

PATENTE

Patente di guida B



